500 g de camarao fresco descascado e limpo
1 caixa de leite liquido

1 pacote de macarrao parafuso

1 garrafa de 200 ml de leite de coco
1 caixa de creme de leite

1 colher (sobremesa) de dendé

1 cebola picada

5 colheres (sopa) de maisena

1 pimentao picado

3 porcdes de cheiro-verde picado

2 saches de aji-no-moto

2 alhos picados

1 colher de margarina

4 colheres de dleo

Molho branco:Em uma panela média, cologue 1 colher de margarina e 1 dente de alho.
Espere até dourar.
Em seguida, coloque o restante do leite liquido acrescentado com mais 2 copos de dgua e espere ferver.

Ao ferver, acrescente as 5 colheres de maisena dissolvida com um pouco de dgua e mexa bem para desfazer por

igual e ndo colar ao fundo.
Acrescente o leite de coco e o camarao ja refogado.

Para finalizar, quando ja estiver fervendo, acrescente o restante de cheiro-verde, 1 saché de aji-no-moto e o creme

de leite.

Mexa e desligue o fogo.
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