Recheio:2 latas de atum
1/2 lata de milho

1 cenoura ralada

1 cebola picada

2 xicaras de maionese

sal a gosto

Recheio:Misture bem todos os ingredientes.

Montagem:Em uma travessa, faca uma camada de pao e cubra-a com recheio.
Va formando camadas alternadas.

Decore com cenoura ralada e batata palha ao seu gosto e sirva fria.
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