
MACARRÃO COM MOLHO DE CREME DE LEITE
INGREDIENTES

MOLHO:

Molho:1 copo de extrato de tomate

1 caixa de creme de leite

1 colher de manteiga

carne bovina

MODO DE PREPARO

Use o colorau, a água e sal para cozinhar o macarrão.

Agora corte a carne em cubinhos e coloque para fritar.

Quando cozido o macarrão, lave para tirar o excesso de colorau e reserve.

Depois de fritar a carne, coloque em uma panela, o extrato de tomate, o creme de leite, a carne, misture e deixei
cozinhar.

Em outra panela, derreta a manteiga.

Logo em seguida, coloque o macarrão, tempere como preferir, depois despeje todo o molho por cima e misture.
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