300 g de queijo minas frescal
5 unidades médias de tomate seco
1 colher (chd) de azeite de oliva extravirgem

manjericao fresco a gosto

Bata no liquidificador, o queijo, o azeite, o tomate seco (ou 5 unidades de azeitona) até obter uma consisténcia

cremosa.
Acrescente 0 manjericao ou orégano.

Conserve em refrigeracao por, no maximo, 5 dias.
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