Calda:1 colher de manteiga
1 xicara (chd) de aclcar
2 xicaras (chd) de dgua

3 colheres bem cheias de chocolate em pé 50% cacau

Para finalizar:2 xicaras (cha) de acUcar refinado

Calda:Misture em uma panela 1 xicara de acUcar, 1 colher de manteiga, a dgua e chocolate em pé, mexendo sem
parar.

Quando levantar fervura, diminua o fogo e mexa até engrossar (ponto de fio).

Para finalizar: Com muito cuidado (pois sao bem frageis), mergulhe os biscoitos um a um até a metade na calda de
chocolate e passe no aclcar.
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