2 caixa de bis (branco)
1 pote de sorvete (creme) 2 litros

1 lata de doce de leite 800 g

Esfarele alguns chocolates bis no liquidificador e cubra o fundo da forma (de sua preferéncia).
Adicione o sorvete a forma e, com uma colher, espalhe formando uma camada fina.
Abra a lata de doce de leite e despeje toda em cima da camada do sorvete.

Com uma colher, espalhe o doce de leite até ficar lisinho e, por Ultimo, acrescente o restante do sorvete sobre o
doce de leite.

Leve ao freezer por 2 horas ou de um dia para o outro (dependendo do seu freezer) e sirva em seguida.
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