1 lata de leite condensado

1 caixinha de creme de leite

1 saché de gelatina sem sabor

1 saché de suco em pd, sabor laranja (de preferéncia Tang, por ser mais forte e saboroso)
500 ml de suco de laranja (pode ser natural ou pronto de caixa)

raspas de laranja a gosto

Dissolva a gelatina sem sabor como manda a embalagem.

Em seguida, bata todos os ingredientes no liquidificador, menos as raspas de laranja, e leve ao freezer até

endurecer.

Depois de endurecido, corte os pedacos, para facilitar na hora de bater na batedeira (passo importante para dar

cremosidade)
Apoés bater na batedeira, acrescente as raspas da laranja e misture com espatula.

Leve para gelar e sirva.
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