2 xicaras de farinha de trigo
3 xicaras de margarina

1 xicara de leite

1 colher de fermento em pé
1 colher de sal

2 gemas

Misture a farinha de trigo, a margarina, o leite, o fermento em p6, as gemas e o sal e deixe a massa descansar por
20 minutos.

Tire-a do descanso, abra a massa com um rolo e bote o que quiser de recheio, depois feche a massa e pincele com
gema.

Com a massa fechada, leve - a ao forno por 5 minutos.
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