2 mam0oes verdes ralados sem casca
1 kg de acucar
1 colher de canela em pé ou pedacos de canela em pau (a gosto)

500 g de coco ralado fresco ou de saquinho

Em um ralador,rale os mamoes sem cascas e sem sementes.

Coloque o mamao ralado em uma panela grande, adicione dgua até cobrir o mamao, depois cologue 2 colheres de

acUcar.

Leve a panela ao fogo e deixe ferver por aproximadamente 50 minutos, ou até que a agua baixe.

Apds fervido, coloque 0 mamao em um escorredor de macarrao.

Coloque 5 xicaras de aclcar na panela e adicione o mamao ralado fervido.

Leve ao fogo e va mexendo até formar uma calda e logo apds, adicione o coco ralado e uma colher de canela.
Mexa bem até que o mamao figue com uma consisténcia préxima de pastosa.

Retire da panela e deixe resfriar em um vasilhame.

Adicione cravos se quiser.
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