1 copo (200 ml) de leite

2 ovos

3/4 de 6leo (faltando mais ou menos 2 dedos para encher o copo)
1 copo (200 ml) cheio de farinha de trigo

1 copo (200 ml) cheio de fuba

1 colher (sopa) de fermento em pé

Bata todos os ingredientes no liquidificador.

Primeiro, coloque o leite, 0s ovos e o dleo.

Depois, a farinha de trigo, o fuba e o fermento em poé.

Bata em velocidade média, parando um pouco para limpar os canto do liquidificador.
Bata novamente por cerca de cinco minutos.

Unte uma forma pequena com furo central com éleo e farinha de trigo e coloque para assar em forno médio por

cerca de 30 minutos ou até que a massa comece a dourar.
Espere esfriar para desenformar, para que o bolo saia inteiro, sem despedacar.

Depois e s6 saborear!
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