1/2 molho pronto

1 lata de creme de leite
massa de pastel pronta (rolo)
1/2 calabresa

queijo a vontade

queijo ralado

batata palha

Frite a calabresa, pique o queijo e misture.

Abra a massa de pastel (rolo) e recheie com a quantidade que desejar.
Apos fechar e enrolar o recheio, corte em pedacos quadrados a massa.
Coloque em uma forma.

Misture o molho de tomate com o creme de leite.

Despeje 0 molho em cima dos rolos recheados.

Coloque para assar por 20 minutos.

Coloque a batata palha e queijo parmesao a vontade em cima.
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