
CONSERVA DE BILIMBI OU LIMÃO JAPONÊS
INGREDIENTES

limão bilimbi

alguns dentes de alho, só pra da um sabor na conserva

cebolas bem pequenininhas

pimentas ardidas, quantas você quiser colocar

tucupi (caldo usado pra fazer tacaca, típico do Pará)

MODO DE PREPARO

Em um pote de boca larga, faça camadas de limão bilimbi, dentes de alho inteiros , pimentas (quantas quiser, por
camada, pois quanto mais pimenta, mais ardida a receita fica), cebolas pequenas inteiras.

Regue com tucupi, até cobrir tudo dentro do pote.
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