300 g de farinha de trigo (com fermento)
4 colheres de sopa de margarina
1/4 de xicara de acucar (se desejar, diminua a quantidade)

Pedacos de goiabada

Misture todos os ingredientes num recipiente, exceto a goiabada, sove bem a massa até ter uma consisténcia

homogénea.

Modele as bolinhas, aperte com o dedo indicador no meio para fazer um furo e coloque um pedaco de goiabada no
meio.

Cologue os biscoitos em uma forma untada com apenas 1 colher de 6leo (espalhe com um papel toalha).

Leve ao forno médio (180° C) por aproximadamente 30 minutos.
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