250 g de macarrao espaguete

300 g de camarao limpo

1 cebola grande picada em pedacos pequenos
6 dentes de alho amassados

1 cenoura ralada

suco de 1 limdo

6 colheres de éleo

salsinha e cebolinha a gosto

sal a gosto

Tempere o camarao com sal e o suco de limao e deixe descansar por uns 15 minutos.

Frite os camardes em 2 colheres de éleo até ficarem dourados, depois retire os camardes do fogo e reserve.
Cozinhe 0 macarrao e reserve.

Em uma panela coloque 4 colheres de 6leo e frite a cebola e o alho até ficarem dourados.

Acrescente a cenoura e deixe refogar por uns 3 minutos, depois adicione os camardes e mexa bem.
Acrescente a salsinha, a cebolinha e sal (a gosto) e coloque 0 macarrao e misture bem.

Verifique o sal e acrescente mais se necessario.
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