Massa:2 xicaras de dgua
1 colher de margarina
2 xicaras de farinha de trigo

sal a gosto

Recheio:carne de frango desfiada e frita

Em uma panela, coloque a agua, o sal e a margarina.
Depois de ferver, adicione de uma vez s6 a farinha.
Mexa até desgrudar e faca bolinhas.

Em sequida, adicione o frango.

E é so fritar.
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