1 lata de leite condensado

1/2 corante artificial para fins alimenticios sabor rosa cereja
1/5 de creme de leite

2 magas

1/2 acucar colorido vermelho

1/2 colher (sopa) de manteiga

Lave, descasque as magas, Nao use a casca.

Coloque-as no liquidificador junto com o creme de leite.

Derreta a manteiga em uma panela, em fogo baixo.

Despeje o leite condensado, mexa.

Misture o creme com maca junto ao leite condensado na panela.
Coloque o corante artificial.

Deixe engrossar, desgrudar da panela, desligue e espere esfriar.
Enrole e passe no agucar, enfeite com cravo e folhas artificiais.

Estd pronto o brigadeiro de maca, bom apetite !
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