2 pacotes de biscoito maizena
4 colheres (sopa) de margarina
3 ovos

2 copos de iogurte natural

1 lata de leite condensado
3009 de ricota

1 caixa de morango

1 1/2 xicara de aclcar

Triture a bolacha no liquidificador.

Misture a bolacha moida com a margarina até ficar homogéneo (cologue mais margarina, se necessario).

Forre o fundo de uma forma removivel com essa massa, tomando cuidado para ndo deixar nenhum buraquinho.
Bata no liquidificador os ovos, o iogurte, o leite condensado e a ricota.

Despeje essa mistura na forma e leve ao forno preaquecido a 1802 C, por mais ou menos 1 hora (até ficar firme e
dourar).

Lave e corte 0s morangos ao meio.
Coloque os morangos e o aclcar em uma panela e leve ao fogo baixo por 30 minutos, mexendo para nao queimar.

Despeje essa geleia de morango na torta assada e leve a geladeira por, pelo menos, 4 h antes de desenformar.
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