4 xicaras de farinha de trigo

1 colher de azeite

1 colher cheia de sal

2 colheres rasa de acUcar

2 colheres cheia de fermento

2 xicaras de leite ou 4gua morno

6leo para fritar

Primeiro coloque a farinha numa vasilha e va colocando aos poucos.
Apos ter feito isso, abra, como se fosse um vulcdo, o meio da farinha.

Em sequida, acrescente o azeite, o sal, o acucar, o fermento, e, por Ultimo, o leite ou a 4gua (mas ndo cologue

tudo de uma vez, coloque aos poucos).

Apos isso, va sovando a massa como se fosse fazer um pao.

Sove bem até misturar tudo e a massa estiver bem macia.

Se ela ficar grudando, vé colocando farinha aos poucos.

Depois de pronta, abra com um rolo de macarrao como dizem ou com um copo.

Va abrindo e deixe no formato que quiser (como vocés podem ver, eu deixo quadradinhos).
Esquente o dleo e quando estiver bem quente, cologue os bolinhos e deixe fritar.

Depois disso, retire e disponha em uma vasilha com papel toalha.

Vai ficar sequinho e é muito bom!
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