Cobertura:2 colheres (sopa) de aclcar refinado

1 colher (cha) de canela em pé

Bater o0 acgucar, o 6leo e os ovos no liquidificador.

Passe a mistura para uma vasilha.

Acrescente os ingredientes secos: farinha de trigo, farinha lactea, fermento royal, canela em pé.
Mexa devagar e por ultimo, acrescente as macas picadas com as uvas passas se preferir.

A massa parecera densa e pesada mas as macas vao dar umidade a mesma depois de assada.
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