Recheio:1 caixa de creme de leite (200 g)
mesma quantidade de leite condensado

80 g de coco desidratado adocadado

Recheio:Junte creme de leite, leite condensado e coco e leve ao fogo até obter uma textura pastosa.
Espere esfriar para utilizar como recheio nos paes.

Modele no formato que preferir.

Pincele os paes com uma mistura de 1 gema, 1 colher (sobremesa) de éleo e 1 colher

(sopa) de leite.

Leve para assar.

Cobertura:Coco, leite, e leite condensado, misture uma pequena quantidade dos ingredientes suficiente apenas
para pincelar os paes depois de assados.
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