Recheio:1 caixa de creme de leite (200 g)
mesma quantidade de leite condensado

80 g de coco desidratado adocadado

Recheio:Junte creme de leite, leite condensado e coco e leve ao fogo até obter uma textura pastosa.
Espere esfriar para utilizar como recheio nos paes.

Modele no formato que preferir.

Pincele os paes com uma mistura de 1 gema, 1 colher (sobremesa) de éleo e 1 colher

(sopa) de leite.

Leve para assar.

Cobertura:Coco, leite, e leite condensado, misture uma pequena quantidade dos ingredientes suficiente apenas
para pincelar os paes depois de assados.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/23699-pao-de-coco-com-batata-doce.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/23699-pao-de-coco-com-batata-doce.html

