1 kg de bacalhau
arroz

2 creme de leite

2 cenoura ralada

6 fatias de mussarela
azeite

2 0vos

1 cebola

requeijao

Em uma assadeira, coloque o alho cortado com a cebola e 0 azeite e deixe esquentar um pouco.
Em sequida, acrescente o bacalhau, deixe fritar um pouco e reserve.

Em outra panela, misture a cenoura ralada, o queijo mussarela picado, o creme de leite, o requeijao e os ovos e

reserve.

Em um recipiente, coloque uma camada de arroz, outra do creme e, por cima, a de bacalhau.
Va sempre alternado e, por fim, coloque o queijo mussarela.

Leve para gratinar até o queijo derreter.

Depois € so servir e saborear.
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