50 g de fermento para pao

10 colheres de aclcar refinado
3 colheres de sal refinado

3 ovos

160 ml de leite

160 ml de dleo

400 ml de 4gua

1 kg e 300 g de farinha de trigo peneirada

Em um recipiente, dissolva o acucar e o fermento.
Adicione o sal, 0s ovos, o leite, o éleo, a 4gua e mexa bem.
Adicione a farinha de trigo aos poucos e continue mexendo até que a massa desgrude das maos.

Deixe a massa descansar por 1 hora, enrole e leve ao forno médio (180° C), preaquecido, por 1 hora.
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