1 xicara (café) de aclcar
1 xicara (café) de 4gua
1/2 xicara (café) de éleo

1 xicara (café) de milho de pipoca

Em um panela de tamanho médio, coloque todos os ingredientes mexendo bem até que o aclcar comece a

caramelizar.

Quando o primeiro milho de pipoca estourar, tampe a panela e com a ajuda de um pano de prato, segure a tampa

€ mexa a panela sem parar, evitando queimar sua pipoca.
Assim que parar de escutar os estourinhos da pipoca, desligue o fogo e coloque em um refratario.

A pipoca fica crocante e deliciosa!
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