400 g de chocolate branco picado

1 caixa de creme de leite (200 g)

1/2 xicara (chd) de suco de maracuja
margarina para untar

500 g de chocolate ao leite fracionado picado

Derreta o chocolate branco em banho-maria, misture com o creme de leite, o suco de maracuja e leve a geladeira

por 5 horas.

Retire, e com as maos levemente untadas , modele as trufas.

Derreta o chocolate em banho-maria e, com a ajuda de um garfo, banhe as trufas de maracuja.
Deixe secar sobre papel-manteiga e leve a geladeira por 1 hora.

Retire e coloque em forminhas de papel para servir.
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