Pudim:2 ovos
1/2 xicara (chd) de acucar
2 xicaras (chd) de dgua

2 e 1/2 xicaras (chd) de leite ninho

Calda:8 colheres (sopa) de acucar

Calda:Leve o acucar ao fogo e mexa sem parar até virar um caramelo.

Pudim:Bata no liquidificador todos os ingredientes do pudim por cerca de 10 minutos.

Coloque a calda em uma forma, em seguida o pudim e asse em banho-maria em fogo médio (180° C) por cerca de

40 minutos.
Depois de assado, tire o pudim da forma e espera esfriar na geladeira.

Pronto, bom apetite!
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