1/2 pacote de macarrao (espaguete)

2 gomos de linguica calabresa picados
1 lata de milho

2 cenouras

1/2 repolho

1 cebola

2 dentes de alho

1 sazén

molho shoyu a gosto

cheiro-verde a gosto

Cozinhe o0 macarrdo por 8 minutos com uma colher de sopa de dleo e 1 colher de sopa de sal.
Escorra e reserve.

Em uma panela, coloque o éleo, o alho picado com o sazén até dourar.

Misture a linguica, a cebola picada e o cheiro-verde picado até que a linguica esteja frita.
Adicione o milho, o repolho ralado e a cenoura ralada.

Mexa até cozinhar com os outros ingredientes.

Depois de cozidos, adicione o0 macarrao com o molho shoyu.
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