200 g de farinha de trigo
2 colheres (sopa) de chocolate em pé
2 ovos inteiros

2 colheres de sopa de aclcar

Misture todos os ingredientes, até que forme uma massa homogénea.
Deixe descansar por 10 minutos.

Abra a massa sobre a mesa com o rolo e faca quadrados.

Recheie com nutella, brigadeiro e/ou doce de leite congelados.

Frite, por imersao, em olho quente e passe na aclicar e canela.

Sirva com sorvetes (opcional).
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