400 g de leite em pé
250 ml de leite

1 kg de agucar

100 g de coco ralado
manteiga (para untar)

farinha de trigo (para untar)

Em uma panela grande, coloque o leite, o0 aglcar, misture bem e deixe ferver por 5 minutos.
Na mesma panela, adicione o coco ralado e mexa.
Aos poucos, adicione o leite em p6é mexendo bem.

Despeje a massa em uma forma untada e deixe esfriar (dentro ou fora da geladeira) até ficar completamente

firme.

Vire a forma para baixo e bata com forca para o doce sair, corte em forma de quadrados e sirva.
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