1 lata de leite condensando

1 caixinha de creme de leite

1 caixinha de gelatina de morango

4 copinhos de danoninho

1 barra de chocolate meio amargo picado (200 g)
suspiros para decorar

morangos para decorar

mini bexiguinhas

Mousse:Dissolva a gelatina em 300 ml de agua fervente.
No liquidificador, coloque a gelatina, o leite condensado, o creme de leite e 0s Danoninhos.
Bata por no minimo 5 minutos.

Cubra e leve a geladeira por 4 horas, ou até pegar consisténcia de mousse.

Tigelinhas:Derreta o chocolate em banho-maria.

Encha as bexiguinhas e mergulhe no chocolate.

Cologue-as em um papel manteiga e leve a geladeira até endurecer (cerca de 30 minutos).

Recheie as tigelinhas com o0 mousse (eu usei 0 saco de confeiteiro, acho mais pratico, mas pode ser com colher).
Esfarele suspiro por cima e cubra com morango picado, calda de morango, chocolate derretido. Como a sua
criatividade e paladar permitir.
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