1 xicara de farinha

2 sazons vermelhos
1 colher (café) de sal
1 ovo

1/5 xicara de agua

6leo para fritar

Misture bem todos os ingredientes secos (farinha, 1 sazon e o sal).

Adicione o ovo e agua.

Misture tudo até a massa comecar a soltar da tigela.

Coloque um pouco de farinha em cima de uma superficie plana e amasse um pouco da massa a mao.
Deixe a massa descansar por 10 minutos.

Corte um pedaco da massa para facilitar a abertura da massa.

Abra a massa e deixe ela bem fina.

Faca varios furos na massa (muito importante para a massa nao inflar).

Corte no formato de Doritos, e agora é sé fritar.
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