600 g peito de frango (cubinho)
400 g bacon (torinhas)

500 g macarrao (espaguete)

3 dentes de alho (socado)

2 pacote sazén vermelho

2 tomates médios (cubinho, sem semente)
2 cebolas médias (cubinho)

200 g azeitona (picada sem caroco)
1 lata milho Verde

200 g de catchup

200 g mussarela (ralada)

300 g batata palha

Frite o bacon até obter um leve dourado e retire o excesso da gordura.

Tempere o frango picado e cubinhos com alho e sal e sazén e acrescente ao bacon até obter uma leve dourado.
Acrescente a cebola, tomate , milho e azeitona e cozinhe por 6 minutos.

Acrescente o ketchup e deixe cozinhar por 3 minutos, desligue e reserve.

Cozinhe o0 macarrdo até o ponto al dente, escorra e junte ao molho.

Numa travessa, coloque o macarrao com o molho, adicione a mussarela ralada e leve ao forno para derreter a
mussarela.

Sirva com batata palha.
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