2 xicaras de acUcar

3 ovos

2 copos de farinha de trigo

1 xicara de 6leo

coloque cenoura, laranja com casca ou chocolate em p6

1 colher de fermento em pé

Simples assim coloque no liquidificador os liquidos e o sabor que escolheu (cenoura, laranja ou chocolate em pd).
Bata bem, acrescente os secos e bata mais.
Por Ultimo, adicione o fermento (p6 royal) e misture a mao ou 2 vezes no pulsar do liquidificador.

Coloque em forminhas de cupcake até a metade, lembrando que a forminha de papel tem que ser colocada dentro

de forminhas de aluminio, tipo aquelas para empadinha ou prépria para cupcake.

Leve ao forno por 30 minutinhos e pronto.

Eu comprei chocolate de barra aquelas de 140 g e coloquei um quadradinho dentro da massa antes de ir ao forno.
0 chocolate derrete dentro fica muito bom e nao é caro.

Como cobertura fica seu gosto e criatividade.

Eu fiz com brigadeiro e da para por chantilly ou creme de leite em p6, depende do seu gosto.

Para o lanche da escola as criancas vao amar.
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