2 caixas de leite condensado

2 de creme de leite

1 barra de chocolate meio amargo
20 unidades de biscoito oreo
morango

1 colher de manteiga

3 gemas

Misture as 2 latas de leite condensado, 1 de creme de leite, 3 gemas e leve ao fogo até virar uma espécie de doce.
Quando vocé conseguir ver o fundo da panela, reserve.

Dissolva em banho-maria a barra de chocolate com 1 caixa de creme de leite e reserve.

Passe no triturador os biscoitos, adicione a manteiga derretida, misture e reserve.

Corte 0s morangos em rodelas.

Despeje num refratario o leite condensado, cubra com o farelo do biscoito e espalhe o chocolate derretido por cima
do biscoito.

Finalize com os morangos para enfeitar.

Leve ao freezer e sirva-se como quiser (eu particularmente nao gosto congelado).
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