2,5 a 3 kg de camarao cozido
1 xicara de azeite

3 alhos

salsa

pimentdo doce

pimenta piri-piri

Preaqueca o forno a 1502 C, pique os alhos e a salsa.
Junte a salsa e os alhos no azeite com o pimentao doce quanto baste e o piri-piri.
Cologue em uma cacarola os camardes e misture tudo.

Leve ao forno durante 10 a 15 minutos.
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