1 pacote de macarrao parafuso
20 fatias de queijo mussarela
15 fatias de presunto

1 calabresa

1 peito de galinha

2 creme de leite

1 colher (sopa) de margarina

1 lata de milho verde

1 pacote de queijo ralado

Cozinhar o macarrao

Tempere o peito e coloque no fogo para cozinhar, em seguida desfie o frango.

Pegue o0 molho da galinha, esquente no fogo e coloque a galinha, o milho e 1 caixa de creme de leite.
Pegue o presunto e a calabresa pique em pedacos pequenos e coloque para assar com margarina.

Em seguida despeje o presunto e a calabresa em uma panela grande.

Coloque 1 caixa de creme de leite e ligue o fogo, coloque 0 macarrao e misture bem e desligue o fogo.

Pegue uma tigela e coloque uma camada do macarrao, outra de queijo mussarela e o creme de galinha. Repita

varias vezes até chegar a borda da tigela.
Por Gltimo, uma camada de queijo mussarela e por cima queijo ralado.

Coloque no forno preaquecido e deixe no forno por 15 a 25 minutos.
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