800 g de farinha de trigo sem fermento
250 ml de leite morno

2 colheres (sopa) de aclcar

1/2 colher (sopa) de sal

2 ovos

1 colher (sopa) de margarina

40 ml de dleo

5 g de fermento para pao (seco/saché)

Bata no liguidificador o leite morno, acucar, sal, ovos, margarina, 6leo e o fermento.

Coloque a mistura batida em um recipiente e junte a farinha de trigo aos poucos, mexendo sempre até a massa
desgrudar da mao e ficar macia.

Faca os pdes em tamanhos pequenos (bolas) e deixe descansar até crescer.

Asse em fogo médio (180° C), por 30 minutos ou até ficar dourado.
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