1 lata de leite condensado

3 xicaras (chd) de leite

1 vidro de leite de coco (200 g)

2 colheres (sopa) de margarina

3 colheres (sopa) de maisena

3 colheres (sopa) coco ralado

4 colheres (sopa) de chocolate em pé

1 pacote de biscoito champanhe (180 g)

Bata no liquidificador o leite condensado, o leite, o leite de coco, a margarina e a maisena.

Despeje em uma panela e leve ao fogo médio, mexendo até engrossar.

Retire do fogo e divida o creme em 2 partes.

Ainda quente, em uma parte coloque o coco ralado e, na outra parte o chocolate em pé e misture bem.

Em uma travessa, faca uma camada com biscoito champanhe levemente umedecido em leite, uma camada de

creme de coco, mais uma camada de biscoitos e outra com creme de chocolate.

Decore a seu gosto e leve a geladeira por 3 horas.
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