1 xicara de chocolate em pé

1 xicara de aclicar mascavo

1 colher (sopa) rasa de canela em p6
1 colher (sopa) rasa de cravo em pé
6 colheres (sopa) de mel

2 colheres de (sopa) de 6leo

2 xicaras de farinha de trigo

2 xicaras de leite

1 colher (sopa) de fermento em pé

1 barra de chocolate de sua preferéncia

Preaqueca o forno a 220° C.

Em uma tigela, misture todos os ingredientes até ficar homogéneo.

Coloque em uma assadeira untada com farinha e manteiga.

Abaixe o fogo para 180° C e deixe por 30 - 40 minutos.

Depois de 30 minutos, verifique com o palito pra ver se a massa gruda ou nao.
Depois de frio corte ao meio e recheie com o sabor de sua preferéncia.
Brigadeiro, beijinho ou doce de leite.

Depois derreta o chocolate em banho-maria e despeje o chocolate por cima.

Deixe esfriar e coma!
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