2 colheres (sopa) de margarina

1/2 cebola picadinha

2 dentes de alho

salsinha a gosto

500 g de macarrao de sua preferéncia
pimenta-do-reino, orégano e sal a gosto

500 ml de agua

Coloque tudo junto na panela e fique cuidando para acrescentar mais agua caso seja necessario para o cozimento

total do macarrao.

Cozinhe acrescentando agua, se necessario, até que o macarrao esteja molinho e um caldo cremoso.
0 amido que o macarrao libera serd o responsavel pela cremosidade do caldo.

E voild, é sé servir; simples e saboroso.

Caso preferir, pode acrescentar uma pitada de queijo ralado no prato
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