1 xicara de farinha

4 colheres (cha) de aclcar

1/2 colher (chd) de sal

2 colheres (chd) de fermento em pé

1/8 colher (cha) de bicarbonato de sédio

1 gema de ovo

1 clara de ovo

1 colher (sopa) de éleo de canola

2 colheres (sopa) de manteira sem sal butter (melted)

1 xicara de 4gua

Aqueca a maquina de waffle enquanto separa os ingredientes (opcional).

Utilizando uma tigela média, adicione todos ingredientes secos: farinha acucar, sal, fermento em pé e bicarbonato

de sddio e misture tudo.

Adicione a gema de ovo e a dgua e misture tudo.

Adicione a manteiga derretida e dleo de canola e misture tudo.

Utilizando uma tigela pequena, bata a clara de ovo até que fique cremosa.
Adicione a massa e misture tudo.

Adicione a massa na maquina de waffle e a cozinhe pelo tempo pré-configurado no equipamento.
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