1 pacote de macarrao parafuso, 500 g
1 pote de maionese, 500 g

200 g de mussarela

200 g de presunto

1/2 maco de coentro picado

2 tomates médios bem picadinhos

1/2 cebola picadinha

orégano a gosto

Prepare o macarrao do modo tradicional com agua, 6leo e sal, escorra e reserve.

Em um refratério ou forma grande, corte o presunto e mussarela, os tomates, cebola e o coentro.
Acrescente 0 macarrao, a maionese e o orégano, misture bem tudo.

Véa acrescentando a maionese ate o macarrdo ficar bem Umido, ela que nao fara a receita secar no forno.
Leve ao forno por aproximadamente 30 minutos, ou até que o queijo esteja derretido.

Bom Apetite!
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