1 xicara de aclcar

2 xicaras de farinha de trigo

1/2 xicara de éleo

3 colheres (sopa) de manteiga

3 ovos inteiros

1 xicara de 4gua morna

1 pacote de suco (tang) sabor laranja

3 colheres (sobremesa) cheias de fermento em pé para bolo

Coloque o éleo os ovos no liquidificador e bata até dobrar de volume.

Em seguida, acrescente a manteiga com o liquidificador ainda ligado.

Desligue e coloque o aclcar, dgua e o suco e bata novamente.

Acrescente a farinha aos poucos e deixe bater até obter total mistura da farinha de trigo.

Com a forma ja untada e o forno preaquecido, despeje toda mistura na forma e leve para assar no forno a 1802 C
até que doure.
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