1/2 xicara de milho para pipoca

1/2 xicara de acucar refinado

1/2 xicara de 6leo vegetal

1 colher (sopa) de leite de coco ou leite de vaca
1/4 de xicara de agua

corante vermelho a gosto

Cologue na panela pipoqueira ou em uma panela funda todos os ingredientes.
Ligue o fogo e deixe no maximo.
Se vocé estiver fazendo em uma panela pipoqueira, tampe a panela e mexa ate que todos os graos estourem.

Se vocé estiver fazendo em uma panela normal, mexa com uma colher de preferéncia uma de pau até o primeiro

grao estourar, depois tampe sua panela e chocalhe-a ainda no fogo, até todos os grdos estourarem.

Coloque a pipoca em um recipiente, sirva apés esfriar.
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