3 paes (franceses) de sal

200 g de queijo mussarela

200g de presunto

3 ovos

sal, pimenta-do-reino, cheiro-verde (a gosto)

3 colheres de creme de leite

Pique o presunto e o queijo em cubinhos, misture com 0s ovos e o tempero.
Bata tudo com um garfo.

Tire um pedaco da parte de cima do pdo, que possa armazenar os ingredientes.
Cologue a mistura dentro do pao e leve ao forno a 180° C por 5 minutos.

Retire do forno e sirva quente.

Misture o creme de leite a mistura dos ovos com os outros ingredientes.
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