1 colher (sopa) de manteiga

1 cebola média ralada

1/2 kg de peito de frango cortado em pequenos cubos
400 g de palmito picado

100 g de champignon cortado em fatias

300 ml de molho branco pronto

salsinha e cebolinha verde a gosto

2 colheres (sopa) de requeijao

sal a gosto

Em uma panela, aquec¢a a manteiga e doure as cebolas.
Em seguida, coloque o frango cortado em cubos, a salsinha, a cebolinha e sal a gosto.

Assim que o frango estiver pré-cozido, adicione o palmito e o champignon e aguarde uns minutinhos, em fogo

médio, até cozinhar.
Acrescente o molho branco pronto e o requeijdo até engrossar.
Cozinhe o0 macarrdo penne, até ficar al dente, com sal.

E pronto, para servir, receita rapida e fica uma delicia!
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