400 g de camarao ferrinho

100 g de salmao em cubos

2 dentes de alho

1/2 cebola

1/2 tomate

1 colher (chd) chimichurri

1 xicara de ervilhas frescas

sal rosa

3 colheres (sopa) de creme de leite

2 colheres (sopa) azeite

Tempere o camarao e o salmao com alho, chimichurri e sal rosa a gosto.

Corte a cebola bem fininha.

Refogue a cebola em 2 colheres (sopa) de azeite.

Acrescente o camarao, salmao, tomate picado e as ervilhas frescas e refogue por mais 10 minutos.
Desligue o fogo e acrescente 3 colheres (sopa) de creme de leite.

Cologue 0 molho sobre a massa que desejar.
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