1/2 kg de costelinha de porco magra
vinho branco seco

cebola

alho

pitada de sal

mostarda moida

molho inglés

molho barbecue

mel

aclcar

Refogue a costelinha no vinho e no limao ate reduzir tudo.
Quando secar, adicione azeite e deixe fritar por 5 minutos.

Misture todos os ingredientes e deixe cozinhar por mais 10 minutos.
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