2 colheres de manteiga
5 colheres de achocolatado peneirado

esséncia de baunilha (opcional)

Em uma panela coloque a manteiga deixe ferve

Despeje 0 achocolatado peneirado e mexa ate ferver.

Se preferir, coloque umas gotinhas de baunilha.

Se preferir quente, leve a geladeira, mas por poucos minutos.

Se ficar muito tempo, acaba ficando com outra consisténcia, mas bem mais grossa e serve até para rechear bolo.

Fica 6tima pra quem gosta de chocolate amargo e bem preto.
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