Puré de batata:3 batatas médias
2 ou 3 colheres de sopa de leite
1 colher (sobremesa) de manteiga

gueijo parmesao ralado a gosto

Puré de Batata:Descasque as batatas e cozinhe em dgua e sal até amaciar.
Passe pelo espremedor e misture com o leite e a manteiga.
Espalhe o puré sobre a carne reservada acima e polvilhe queijo ralado.

Leve ao forno preaquecido a 160° C, por 20 minutos, para dourar.
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