150 ml de leite frio

4 dentes de alho

1 colher de chimi-churri
6leo

salsa e sal a gosto

suco de 1/4 de limao

Coloque o leite, 0 alho e o chimichurri no liquidificador.

Bata em baixa velocidade, acrescente o limao, e va acrescentando o éleo aos poucos até dar o ponto de pasta

bem cremosa.

Acerte o sal, cologue em um recipiente e leve a geladeira e pronto.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/24550-creme-de-alho-temperado.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/24550-creme-de-alho-temperado.html

